Atelier Vernhes, traiteur
Toulouse

Carte de Noél

Commandes jusqu’au 20 décembre, retrait les 24 et 31 décembre

Picces apéritives Plats

par 12 pieces prix par personne

Blinis au saumon fumé 14,50 € Chapon farci aux marrons 16,50 €
creme légere a l'aneth jus réduit au porto

Gougeres au comté 9€ Dos de cabillaud 14 €

sauce au safran, riz noir
Verrines betterave et chévre frais 13 €

Joue de boeuf braisée au vin
Feuilletés aux escargots 12 € rouge 15,50 €
beurre persillé

Accompagnements

prix par personne

Entrées

prix par personne

Gratin de pommes de terre 4,20 €
Foie gras de canard mi-cuit 9,80 €
confit d’oignons, pain d’épices Purée de céleri a la noisette 4,50 €
Saumon gravlax 8,60 € Légumes d'hiver rétis 450 €
pickles de concombre, creme citronnée
Coquille Saint-Jacques a la Desserts
bretonne 7,90 €
Blche praliné-chocolat 32€
6 parts
Blche citron-framboise 32 €
6 parts
Mignardises 18 €

assortiment de 12 pieces

Commandes en boutique ou au 05 36 49 17 62
Acompte de 30 % a la commande

Liste des allergenes disponible sur demande

Exemple fictif - établissement imaginaire



